VERARBEITUNGSLISTE BIO FLIXER BEEF
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Vom Betrieb Stefan Cotti und Bernadetta Spinas Cotti, 
                  Andreia Cotti und Mariella Cotti

Fleischverarbeitung im Schlachthaus Grava in Cunter

	Mariella Cotti
Caltgera 1
7456 Sur
info@laviola.ch  www.laviola.ch
[bookmark: _GoBack]079 573 64 77



	Name
	

	Adresse
	

	Tel.
	
	E-Mail.
	



	1/8  10-15kg
	¼     20-25kg
	Andere Mengen, Einzelstücke und Preisliste auf Anfrage
	

	Gewünschte Portionen:
	
	Abholdatum
	


Nur soviel unterstreichen, wie die hintere Zahl anzeigt. Beim Bezug von 1/8, nichts unterstreichen und bei 1/4 nur eine Sache aussuchen
	Fleischstücke
	Verarbeitung
	Ausw.

	Bäggli
	Plätzli: am Stück  /  geschnitten
	1

	Nuss
	Plätzli: am Stück  /  geschnitten /Braten
	1

	Huft
	Steak  /  Plätzli /  ganz lassen für Bourgignone
	1

	Falsches Filet
	Braten  /  Saftplätzli  /  Plätzli zum panieren
	2

	Unterspalte
	Braten  / Saftplätzli   Plätz. f. Cordon-bleu  / Plätz. f.Fleischvögeln


	2

	Rosenstück
	Braten  /  Voressen
	1

	Dicke Schulter
	Braten
	1

	Schulterfilet
	Braten   /  Geschnetzeltes
	1

	Schulterspitz
	Braten  /  Voressen  /  Siedfleisch
	1

	Haxen/Schenkel
	Haxen  /  Voressen
	1

	Brust
	Siedfleisch  /  Gehacktes  /  Costini  /  Rollbraten  /  Voressen
Tendros  /  Brust zum füllen
	3

	Hals
	Rollbraten  /  Voressen  /  Siedfleisch
	2

	Steak
	Ganz  /  geschnitten  /  Plätzli
	1

	Filet
	Ganz  /  geschnitten
	1

	Hohrücken
	Hohrückensteak
	1

	Bägglideckel
	Geschnetzeltes  /  Voressen
	1

	Bugg
	Voressen  /  Gehacktes
	1

	Abschnitte
	Gehacktes
	1
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